
/ All the prices are tax included.メニュー価格は全て税込み表記となります

Coffee or Tea 

波型のキャラメルクリームは妃殿下寝室の照明のシェードを、
白と黒のチョコレートはウインターガーデンの市松模様のモダンな設えをイメージしました

大客室のシャンデリア、 ルネ ・ ラリック作の 〈ブカレスト〉 をイメージした前菜

旧朝香宮邸を読み解くA to Z
企画展ランチコース

真鯛とホタテカルパッチョ アール・デコスタイル　
焼き蕪のクレマにキャビアを添えて

　

グリンピースのポタージュ
桜エビのクロカンテ ポレンタとグラナチーズのクランブル

米澤ポーク肩ロースのコンフィ
人参のペスト 玉葱とマスタードのソース

又は/or

鰆香草オーブン焼き 春菊とアサリの軽いクリームソース
アオサのリゾットを添えて

ヤリイカとブロッコリーのオレキエッテ カラスミを纏って

　

　

コーヒーまたは紅茶

6,000

Red sea bream and scallop carpaccio Art Deco style
Grilled turnip crema with caviar

Yonezawa pork shoulder loin confit with carrot pesto, onion and mustard sauce

Oven-roasted mackerel with herbs, crown daisy and clams cream sauce
with sea lettuce risotto

Squid and broccoli orecchiette sprinkled with mullet

Framboise and white chocolate cake served with his gelato

Green pea potage with cherry shrimp crocante, polenta and cheese crumble

フランボワーズショコラブロン ジェラートを添えて


